
Check List  
du professionnel 
du tournebroche

Les papiers nécessaires : 
- Certificat CE GAZ 

- Certificat CE Remorque 

- Certificat d’origine de la viande 

Un tournebroche propre 

Les accessoires de broche : 
- La broche
 
- Le moteur 
 
- Les pics

- Les étriers d’attache
 
- Le thermomètre de cuisson

- Du fil de fer galvanisé 

Les équipements : 
- 1 voire 2 bouteilles de gaz
 
- Allume gaz
 
- Une lyre double bouteille  
   (optionnelle) 

- Une rallonge électrique  

- Une multiprise électrique 

- L’abri du rôtisseur - barnum 

Les ingrédients : 
- La viande
 
- La marinade
 
- Les accompagnements

- Les ingrédients pour la sauce

Les ustensiles : 
- Des couteaux 
 
- Un fusil à aiguiser
 
- Une spatule

- Des gants de services /  
   maniques
 
- Des couverts de service
 
- Un pinceau badigeon

- Des torchons 

- Une pince multiprise

- Vêtements de services

L’environnement : 
- Une poubelle
 
- Des sacs poubelles
 
- Des tables  

Le buffet : 
- Des chaffing-dish
 
- Un chauffe-sauce 

L’attitude : 
- Le sourire
 

- La bonne humeur


